1. A képzési program adatai

A TANTARGY ADATLAPJA

1.1 Fels6oktatasi intézmény

Babes-Bolyai Tudoméanyegyetem

1.2 Kar

Foldrajz Kar

1.3 Intézet

Kihelyezett Tagozatok Intézete

1.4 Szakterilet

Foldrajz

1.5 Képzési szint

mesteri

1.6 Szak / Kepesités

Okoturizmus és fenntarthatd fejlesztés

2. A tantargy adatai

2.1 A tantargy neve | Turisztikai rendezvényszervezés

2.2 Az eléadasért felelds tanar neve Dr. Dombay Istvan, egyetemi docens

2.3 A szeminariumért felelés tanar neve | Dr. Dombay Istvan, egyetemi docens

2.4 Tanulmanyi év | 11 [2.5 Félév| | [2.6. Ertékelés modja| Kol. | 2.7 Tantargy tipusal V

3. Teljes becsiilt id6 (az oktatasi tevékenység féléves oraszama)

3.1 Heti 6raszam

3 melybd6l: 3.2 eléadas| 2 3.3 szeminarium/labor | 2

3.4 Tantervben szerepld dssz-0raszam| 56 | melybdl: 3.5 eléadas| 28 | 3.6 szeminarium/labor | 28

A tanulmanyi id6 elosztasa: ora
A tankdnyv, a jegyzet, a szakirodalom vagy sajat jegyzetek tanulmanyozésa 40
Konyvtarban, elektronikus adatbazisokban vagy terepen valé tovabbi tajékozodas 20
Szeminariumok / laborok, hazi feladatok, portoféliok, referatumok, esszék kidolgozasa 15
Egyéni készsegfejlesztés (tutoralas) 5
Vizsgak

Mas tevékenységek: ..................

3.7 Egyéni munka 0ssz-6raszama 83

3.8 A félév Ossz-0raszama 125

3.9 Kreditszdm 6

4. Eléfeltételek (ha vannak)

4.1 Tantervi

A Turisztikai szolgdltatasok szervezése és turizmus menedzsment tantargyak
keretében megszerzett tudas.

4.2 Kompetenciabeli

A megszerzett tudas folyamatos hasznositasat teszi lehet6vé a fejezetek
Iépésenkénti atvétele, szoros kapcsolatban az el6z6ekben tanult tantargyak
tematikajaval.

5. Feltételek (ha vannak)

5.1 Az eldadas
lebonyolitasanak feltételei

e Laptop, videoprojektor

5.2 A szeminarium / labor
lebonyolitasanak feltételei

e Szamitogép terem, internet kapcsolat, videoprojektor




6. Elsajatitando jellemzo kompetenciak

¢ Az idegenforgalmi kérdések és a terileti fejlédés 6sszefliggéseinek, perspektivainak és
:‘;4_5 Osszetettségének azonositasa, igazoldsa és értelmezése, a fogalmak, torvények, folyamatok és foldrajzi
G| lenstekimemrttal e bl elamadsének kidaloréeého kualtath s antiat
2 ¢ A térség komplex térbeli és funkcionalis térbeli elemzésének kidolgozasahoz kvalitativ és kvantitativ
g— modszerek kidolgozasa a térképészeti anyagok, a statisztikai adatsorok, a kutatasi technikak és eszk6zok
I innovativ felhasznalasara és gyakorlati alkalmazasara,
= ¢ Az elméleti és mddszertani ismeretek gyakorlati alkalmazasi készségeinek fejlesztése és azok
e felhasznalasa bizonyos teriileti diagndzisok alatamasztasa érdekében, koherensen érvelve a felhasznalt
;‘/5 maddszereket, technikdkat, eljarasokat és eszkozoket
»
¢ A szigoru, hatékony és elszamoltathaté munkamddszerek megszerzése és gyakorlati alkalmazasa, a
:c_% % pontossag és az eredményorientacié a szakmai etikai kddex elvein, normain és értékein alapulva
N g ¢ Fejlessze tudasat a multidiszciplindris csapatirdnyitasi, kommunikacids és csapati elvek és technikak
Sz hatékony alkalmazasardl szervezeti vagy szakmai csoport szinten a kilonb6z6 hierarchikus szintekre
g s jellemzd szerepek feltételezése mellett
© g ¢ A szakmai tovabbképzés igényeinek felismeréséhez sziikséges kapacitas fejlesztése a karrierépités
= X helyiségeinek megteremtése és sajat szakmai készségeik adaptaldsa az emberi kornyezet dinamikajahoz

7. A tantargy célkitiizései (az elsajatitando jellemz6 kompetencidk alapjan)

7.1 A tantargy altalanos A kurzus bemutatja a turisztikai események megszervezésének legfontosabb
célkitliizése fogalmat. A szemindrium soran a hallgaték megprdbaljak azonositani az
események szolgaltatasait.
7.2 A tantargy sajatos * A hallgatdk bevezetése a turisztikai események szervezésére vonatkozo
célkitlizései fogalmak elemzésében és értelmezésében, a jogszabalyi, normativ és
tudomanyos keretek kdzott.
¢ A hallgaték megismerkednek az események-szervezés aktualis gyakorlataval
8. A tantargy tartalma
8.1 Eléadas Didaktikai mddszerek Megjegyzések
1. Az esemenyek alapfogalmai: meghatarozas, torténelmi | Eldadas, példa, érvelés, 2 6ra
attekintés parbeszéd
2. Az események és elszallasolas kozti kapcsolat: szalloda | Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
és mas vendéglato egységek esetében parbeszéd
3. A vendégek fogadasa: asztalok elhelyezése és | El6adas, példa, érvelés, 2 Ora
elkészitése parbeszéd
4. Feltalalt étkek: el6készités és felszolgalas Elbadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd
5. Italok az eseményekkor: égetett szeszes italok, borok és | El6adas, példa, érvelés, 2 6ra
sOrok kivalasztasa és felszolgalasa parbeszéd
6. Fesztivalok: bemutatas, szervezés Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd
7. Kiallitasok: bemutatas és szervezés Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd
8. Sport események: hazai és nemzetkozi Eléadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd
9. Csaladi események kiaknazasa a turizmus szamara: | El6adas, példa, érvelés, 2 Ora

bemutatas és szervezés

parbeszéd




10. Egyhazi események: bemutatas és szervezés Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd

11. Gasztronémiai események: kostolok és egyéb tipusok Elbadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd

12. Protokolaris események Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd

13. Klasszikus nemzetkdzi események Eldadas, példa, érvelés, 2 Ora
parbeszéd

14. Az esemenyek menedzsmentje: nemzeti és nemzetkozi | El6adas, példa, érvelés, 2 6ra
parbeszéd

e Konyvészet

» Belous Aurora, Fuica luliana-Daniela: Bucataria Restaurantelor Romanestis. Editura Geamma Print, 2003.
»  Claude Kaspar: Turisztikai Alapismeretek. Traducere, 1996.
» Chiriac Alexandra Crina: Asistenta turistica in organizarea evenimentelor, Editura THR,2004
e lzs6 Lajos-Becker Gyorgy: Termékélmény, Editura Akadémia,2011
« Dr. Hajdu Istvan-Dr. Kéadas Lajos-Sandor Dénes-Dr. Téth Sandor: Kildnleges étel-, Italismeret, B.G.F., 2002

» Rondelli Viorica, Steliana Cojocaru: Managementul calitatii servicilor din turism si industria hospitaliera, Editura THR,

2004

8.2 Szeminarium / Labor

Didaktikai médszerek

Megjegyzések

1. Az események alkot6 elemei. Gyakrolatok

Bemutatés, érvelés,
parbeszéd, egyéni
értékelés,
csoportmunka

2 Ora

2. Etekek alapelemei. Gyakorlatok

Bemutatés, érvelés,
parbeszéd, egyéni
értékelés,
csoportmunka

4 Ora

3. ltalok ismerete. Gyakorlatok

Bemutatés, érvelés,
parbeszéd, egyéni
értékelés,
csoportmunka

4 Ora

4. Az étekek és italok dsszhangja. Gyakorlatok

Bemutatés, érvelés,
parbeszéd, egyéni
értékelés,
csoportmunka

2 6ra

5. Eseménytszervezési gyakorlatok.

Bemutatés, érvelés,
parbeszéd, egyéni
értékelés,
csoportmunka

2 6ra

Kdnyvészet

e Dr. Ladocsi Teréz, Dr. Gundel Janos:Elelmianyagismeret Gyakorlat, B.G.F., (2008)
e Stoian Viorel: Marea carte a degustarii de vin, Artprint Kiadd, 2004

® Dr. Seregi Andrasné: Italismeret és élvezeti szerek, B.G.F., 2006

9. Az episztemikus kozosségek képviseloi, a szakmai egyesiiletek és a szakteriilet reprezentativ
munkaltatoi elvarasainak 6sszhangba hozésa a tantargy tartalmaval.

¢ A szakemberek csapatanak preferencialis jellemzdivel foglalkozé munkaltaték véleményének elemzése nagyfoku
elismerést adott a szakmaisdgnak, melynek témdja 6sszhangban van a kilféldi és mas egyetemek kdzpontjaival.

10. Ertékelés

Tevékenység tipusa 10.1 Ertékelési kritériumok

10.2 Ertékelési mddszerek

10.3 Aranya a végso
jegyben




10.4 Eldadas * a megszerzett A félévkozbeni értékelés 10%
fogalmak irasbeli vizsga 50%
rendszerezésének és Kurzuson valé aktiv | 5%
felhasznalasanak részvétel
mértéke
* logikai koherencia és
ervel6 képesség
* szakositott
terminolégia
asszimilacioja
« attitld szempontok: az
egyéni tanulmany iranti
erdeklédeés

10.5 Szeminarium / Labor| * Végrehajthatésag a Szeminariumi téma 15%
gyakorlatban bemutatésa és egy kutatasi
* az asszimilalt tudassal | miniprojekt elkészitése
valé mikodésre vald A szesszioban valo teszt 15%
képesség A szeminariumon valo aktiv | 5%

* a hozzaallas
szempontjai: a
lelkiismeretesség, az
egyéni tanulmanyi
erdekl6dés

részvétel

10.6 A teljesitmény minimumkdvetelményei

¢ Az elméleti és mddszertani szempontok ismerete az idegenforgalmi események szervezésében (fogalmak, elvek,

madszerek, eszk6zok, mutatdk, adatok és informaciok).

Kitoltés datuma

2024.09.02

FEloadas felelose

Az intézeti jovahagyas datuma

2024.09.06

Szeminarium felel6se




